Andreas Ismair
PA Klchenmeister
RVICE Rosenstralde 5

Awdreas (smair 84164 Thurnthenning

Vonspeisenbiifeft 1

Tomate-Mozzarella mit Pesto

feine Anti Pasti von gegrillter Zucchini,

getrockneten Tomaten und marinierten Champignons
Salatbuffet mit Dressings

Raucherlachs mit Garnele

Parmaschinken mit Melone und Papaya
Glasnudelsalat mit Fruhlingslauch und Muerrpilzen
Satespiel3e mit Erdnussdip

Rohkostsalat und Kartoffelsalat

Mandeloliven und gefullte Paprini

Brotauswahl mit Baguette, Chiabatta und Krustenbrot

Vospeisonbiftt 2

Hirten und Farmersalat

Tomate-Mozzarella mit Pesto

feine Anti Pasti von gegrillter Zucchini,

marinierten Champignons und getrockneten Tomaten
Salatbuffet mit Dressings

Rohkostsalat und Kartoffelsalat und gefullte Paprini
Nudelsalat

Brotauswahl mit Baguette, Chiabatta und Krustenbrot

info@ismair-catering.de
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Sulatfet

Tomate-Mozzarella mit Pesto
Krautsalat, Kartoffelsalat
verschiedene Blattsalate mit Dressing
Gurkensalat, Farmersalat
Brotauswahl

Hauyitgang vou Biifett 1

Schweinefilet mit Pfefferrahmsol3e
Spatzle und Gemuse

*k*

Lachsforellenfilet vom Grill auf Wildreis
mit Kartoffelgratin und Broccoli

Hauydgang vome Biifelt 2

Knusprige Entenbrust an Preiselbeersol3e mit
Semmel und Kartoffelknddel dazu Blaukraut

*k*

Lachs und Zanderfiletfilet vom Grill
mit Kartoffelgratin und Gemuse
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Hauydgang vome Biifelt 3

Hauylgang vom Bifelt 4

Hauydgang vom Biifelt 5
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Andreas Ismair
Klchenmeister
Rosenstralde 5
84164 Thurnthenning

Burgunderbraten mit Spatzle, Kartoffelknédel und Gemduse

***

Pochiertes Welsfilet an WeilRweinsoRRe
mit Garnelen garniert und Gemusereis

Schweinelendchen an WaldpilzsoR3e mit
Spatzle und Gemuse

*k*

Pochiertes Fischfilet am WeilBweinsol3e
mit Garnelen garniert und Gemusereis

Rinderlendenbraten mit Rostzwiebeln an Rotweinjus
mit Butterspatzle und Karotten-Lauchgemuse

***

Dreierlei Fisch auf GemuUserisotto mit Hollandaise
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Hauydgang vom Biifelt 6

Surbraten und Kalbshaxe am Biifett tranchiert
mit Semmel und Kartoffelknédel an Bayrischkraut

*kk

Lachs und Welsfilet mit GemuUse und Kartoffelgratin

Hauylgang vom Bifelt 7

Saltimbocca vom Kalbsricken mit Pfannengemuse
und La Rate Kartoffeln an Portweinjus

*k*

Edelfische vom Grill
auf Safran-Risotto mit Parmesan und Rucola

Reind? Crson

Vorspeise dreierlei Aufstrich mit

Obazda, Griebenschmalz und Kartoffelfrischkase
auf der Schieferplatte serviert

dazu Laugengeback und Krustenbrot

*kk

Im Reindl serviert
Entenbrust, Krustenbraten und Surfleisch
‘ auf Bayrischkraut mit Kartoffelradl und Knédel '
A L d unkelbiersol3e ‘
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Andreas Ismair
Klichenmeister
Rosenstralde 5
84164 Thurnthenning

Frisch am Buffet zubereitete Nudelgerichte

Lachs-Sahnenudeln mit Bohnen und Parmesan
Pestonudeln mit Ruccola
Penne al Arrabiata mit Gemuse

Mini-Mozzarella an Olivendl mit Pesto

Feine, hausgemachte Anti Pasti von:

getrockneten Tomaten, gebratenen Champignons
gegrillten Zucchinis

Farmer und Hirtensalat

Kartoffelsalat und Nudelsalat

Sommerliche Blattsalate mit verschiedene Dressings
Krautsalat mit Speck und Karottensalat

Brotkorb

VOM GRILL

Marinierte Schweinenackensteaks, Kasekrainer, Bratwurstl
Rinderlende und Pfeffersteak rosa

Garnelen-Lachsspiel3

Fischfilet in Folie mit GemuUse

LA PASTA

Pestonudeln mit Parmesan und Rucola

BEILAGEN

Ofenkartoffeln und Kartoffelgratin
Verschiedene Dips und Sol3en

 Tel: 087317393060

Fax: 08/31./39 30 /1
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Kaltes Bitt

Tomate-Mozzarella mit Pesto

feine Anti Pasti von gegrillter Zucchini,
getrockneten Tomaten und marinierten Champignons
Seranoschinken mit Melonenschiffchen
Hackfleischballchen an Tomatensalsa
Hirschpastete und Entenbrust an Preiselbeeren
Rohkostsalat und Kartoffelsalat

Sate Spief3e mit Erdnussdip

Raucherlachs mit Pulpo und Forellenfilet
Wurstsalat und Nudelsalat

Kaseplatte mit Trauben und Brotkorb

Kleine Wiener Schnitzel

Glasnudelsalat mit SojasofRe und Fruhlingslauch
Chicken Wings

Papaja im Speckmantel

Gemusesushi an Wasabicreme

Kaltes Bifett2

Tomate-Mozzarella mit Pesto

feine Anti Pasti von gegrillter Zucchini,
getrockneten Tomaten und marinierten Champignons
Seranoschinken mit Melonenschiffchen
Hackfleischballchen an Tomatensalsa
Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Rohkostsalat und Kartoffelsalat
Raucherlachs mit Forellenfilet
Waurstsalat und Nudelsalat

Kaseplatte mit Trauben und Brotkorb
Kleine Wiener Schnitzel

Chicken Wings

%Fer:‘087‘31 /393060 Fax:08731./393071 Mobil: 0170/8941 383  info@ismair-catering.de
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Awdreas swair 84164 Thurnthenning

(onichte.

1 Schweinebraten an Dunkelbiersof3e mit Sauerkraut
und Knddel
2 Schnitzel Wiener Art mit Kartoffel-Gurkensalat
3 Kalbsrahmbraten mit Spatzle und Gartengemuse
4 ZUricher Kalbsgeschnetzeltes mit Champinons
und Gemusenudeln
5 Maishahnchenbrust an Pfannengemuse mit Pestonudeln
6 Uberbackenes Putensteak mit Tomate-Mozzarella
und Rosmarinkartoffeln
7 Rehbraten an Wacholderrahmsol3e mit Krauterspatzle,
Blaukraut und Preiselbeerbirne
8 Rehragout mit Semmelknodel
9 Hirschkeule an Preiselbeerjus mit Spatzle und
Speckrosenkohl
10 Rindergulasch mit Paprika und Butternudeln
11 Rosa gebratene Angus Rinderlende mit Krauterkartoffeln
und Speckbohnen, dazu Dips und Pfefferrahmsol3e
12 Allgauer Kasespatzle mit Réstzwiebeln und Mandelbroccoli
13 Rahmschwammerln mit Semmelknddel
14 Knackiges Gemusecurry, Sprossen und Basmatireis
15 Lachsfilet vom Grill an Limonensol3e mit Spinatnudeln
16 Wolfsbarschfilet auf Safranrisotto mit Ketakaviar garniert
17 Tilapiafilet mit getrockneten Tomaten, grinem Spargel

und Kartoffelgratin

Tel. 087317393060 Fax: 087313930 71  Mobil: 0170 /89 41 38 3 info@ismair-catering.de
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Desserd, i Glos

Uorsehlag Heipyechon,
Fingeood halt

Usrschlag Gliischen kalt

Andreas Ismair
Klichenmeister
Rosenstralde 5
84164 Thurnthenning

1 Pana Cotta mit Himbeersol3e und Friichten
2 Schokoladenmousse mit Dessertkirschen
3 Bayrischcreme mit Mangosol3e und Beeren
4 Kaiserschmarrn im Reindl| serviert, dazu
Apfelkompott, eingelegte Zwetschgen
und Vanillesol3e

1 Wurst, Kase, Obzda oder Schmalz
2 Raucherlachs oder Garnelen
3 Schwarzgerauchertes mit Essiggemuse
im Laugenkonfekt
4 Grissinis mit Parmaschinken und Basilikum
5 Fingerfood Lachsroulade mit Frischkase
6 Fingerfood Satespiel3e mit Dip
7 Herzhafter Blatterteig oder Mini Quiche
8 Garnelen im Kartoffelnest
9 Gemusesushi mit Wasabi

1 Mini-Fleischpflanzerl auf Kartoffelsalat im Glas
2 Nudelsalat und Mozzarella mit Tomate im Glas
3 Glasnudelsalat mit Crevetten im Glas

4 Minischnitzel auf Farmersalat im Glas

5 Wurstsalat mit roten Zwiebeln im Glas

6 Garnele auf Algensalat mit Sesamdl

Mindestbestellmenge: 20 Stiick

 Tel: 087317393060
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wid Jingenfood

Andreas Ismair
Klchenmeister
Rosenstralde 5
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1 Mini-Fleischpflanzerl auf Kartoffelsalat im Glas
2 Nudelsalat und Mozzarella mit Tomate im Glas
3 Wurstsalat mit roten Zwiebeln im Glas
4 Happchen mit Wurst, Kase, Obazda
5 Schwarzgerauchertes mit Essiggemuse im Laugenkonfekt
6 Grissinis mit Parmaschinken und Basilikum
7 Fingerfood Lachsroulade mit Frischkase
8 Fingerfood Satespiel3e mit Dip
9 Herzhafter Blatterteig und Mini Quiche

10 Garnelen im Kartoffelnest

11 Gemusesushi mit Wasabi

12 Dunkles Schokoladenmousse im Glas
13 Panna Cotta mit FruchtsoRe im Glas
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