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Raucherlachs mit Forellenfilets und Limone

Feine Anti Pasti von mariniertem Gemuse

Chicken Wings auf Romanasalat

Babymozzarella mit marinierten Kirschtomaten
Barlauchfrischkase mit Laugengeback

Asia Dream auf Krabbenbrot und Chili-Dip

Carpaccio von der Ochsenbrust an Radieschenvinaigrette
Weizentortillas mit Avokadodip

angemachte Rohkostsalate, Balttsalate und Dressing

*kk

Pasta mit Garnelen, Ruccola und Parmesan

*kk

Schweinemedaillions und Kalbssteaks vom Grill
mit Grillgemuse, Dips und Pfefferrahmsol3e
dazu Kartoffelgratin

*kk

Pochierte Edelfische aus dem Wurzelsud
mit Safranrisotto

*kk

Getauchte Fruchte
Topfenstrudel und Apfelstrudel

Desserts im Weckglas mit Fruchten
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Buffetonsehlag Halion
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Gravedlachs mit Spargel und Barlauchfrischkase
Tomate- Mozzarella an Olivendl mit Pesto
Seranoschinken mit Grissinis und Melone
Salatbar mit Blattsalaten und Dressing

Feine Anti Pasti von getrockneten Tomaten,
gegrillten Zucchini, marinierten Artischocken
Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesan

Salat von Waldpilzen mit Champignons
Meeresfrichte und Garnelen an Knoblauchdl

*kk

Piccata Milano vom Kalbsrucken auf Tomatensugo
mit Kartoffelgratin und Mandelbroccoli

*kk

Wolfsbarsch und Lachsfilet vom Grill
mit Krauterkartoffeln und Pfannengemuse

*kk

Pasta frisch am Buffet zubereitet
in verschiedenen Variationen

*kk

Panna Cotta und Tiramisu mit frischen Frichten
Kaseplatte mit Trauben und Brotauswahl
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Bayrische Schmankeord
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Auswahl von rohem und gekochtem Schinken
Geraucherte Forellenfilet an Sahnemeerettich
Lachsroulade mit Frischkase

Tafelspitzsulze auf Feldsalat

Salat von Pfifferlingen und Waldpilzen
Entenbrust mit Preiselbeeren

Kasebrett mit Brot und Butter

Salatbuffet mit Dressings

*kk

Krustenbraten und Surbraten am Buffet tranchiert
Bayrischkraut und zweierlei Knddel

*kk

Kasespatzle und Rostzwiebeln

*kk

Zanderfilet vom Grill mit Kartoffelgratin
Karotten-Lauchgemuse

*kk

Bayrische Creme an Himbeermark
Apfelkichlein mit Zimtzucker

Schokoladenmousse mit Dessertkirschen im Weckglas
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Catering & Gastronomie 84164 Thurnthenning

Hippchon und Fingorfood
au Sekbompfang

Lachs, Schinken, Kase, Schmalz, Garnelen,
Glaschen, Blatterteig, Mini Quiche

Kattos Biifet aum Kuchen

Garnierter Wurstplatte
Tomate-Mozzarella mit Pesto

feine Anti Pasti und gegrillter Zucchini,
Seranoschinken mit Melonenschiffchen
Hackfleischballchen an Tomatensalsa
Wourstsalat und Nudelsalat
Raucherlachs mit Forellenfilet
Kaseplatte mit Trauben und Brotkorb
Kleine Wiener Schnitzel

Supye sowiod

Festtagssuppe

*kk

Kartoffel-Lauchcremesuppe mit Speck

*kk

GrieBnockerlsuppe mit Gemusestreifen

*kk

Kurbiscremesuppe mit Schwarzbrotcroutons
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Uorspuoise sowiont

Howydgang sowiont

Tel. 08731/3
-
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Vorspeisensalat mit Rducherlachs, Frischkaseterrine
und gebratenem Krautersaitling

*kk

Herbstlicher Blattsalat mit Parmesan, gebratenen
Austernpilzen, Kirschtomaten, Balsamicodressing
und Croutons

*kk

Tandori-Lachs lauwarm an Kartoffelrosti mit
Krauterfrischkase und wilder Rauke

*kk

WeilRweinrisotto mit Kurbis, Lauch und
gegrillten Riesengarnelen

Rinderlendensteak unter der Zwiebel-Senfkruste
mit Rosmarinkartoffeln und Honigkarotten

*kk

Entenbrust an Orangensof3e mit
Kartoffelgratin und Mandelbroccoli

*kk

Knusprige Entenbrust mit zweierlei Knédeln
an Preiselbeersol3e mit Apfelblaukraut

*kk

Zitronenhahnchenbrust auf Pfannengemuse
mit La Rate Kartoffeln
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Howydgang sowiont

Dessent sowient

Andreas Ismair
KlUchenmeister
Rosenstralde 5
84164 Thurnthenning

Schweinefilet an Pfefferrahmsol3e
mit Kartoffelkroketten und Grillgemuse

*kk

Zanderfilet auf Graupenrisotto mit grinem Spargel
und Garnelen garniert

*kk

Duo von Lachs und Zander auf
Pestonudeln mit Pfannengemdse

*kk

Saiblingsfilet vom Grill auf Safranrisotto
mit Broccoli

Creme bralée mit Eierlikdr, Cappuccinoeis
und Kirschkuchen

*kk

Dessertvariation mit Eis, Panna Cotta,
Schokokuchen und Frichten




