Catering & Gastronomie

Andreas Ismair
Kichenmeister
Rosenstralle 5
84164 Thurnthenning

Stadthallon- Bankett: Menii 1

bis 450 Porsonan

Frahlingssalat mit gebratenen Austernpilzen
und Spargelspitzen an Parmesandressing
**k%

Spargelcremesuppe mit Zanderfilet im Bierteig

**k%
Rosa gebratenes Kalbsruckensteak auf
Grillgemuse und Buttertagliatelle

**k%

Erdbeertiramisu mit Champagner-Truffeleis
und Fruchten

Stadthallon- Bankett- Monii 2

bis 450 Povsonen

Spargelcremesuppe mit Nordmeergarnelen,
Sahne und Croutons

*k*
Kalbssteak rosa vom Grill mit Hollandaise
Spargelgemuse und Krauterkartoffeln

*k*

Dessertvariation mit Cappuccinoeis
und Erdbeertiramisu und Frichten
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Stadthallon- Banheott- Menii 3
bis 450 Personen

Sommerlicher Blattsalat mit Parmesan, gebratenen
Austernpilzen
Kirschtomaten, Balsamicodressing und Croutons

*kk

Saltimbocca von der Maispoulardenbrust
mit Karotten-Lauchgemuse und Kartoffelgratin

*kk

Dessertvariation mit Eis, Panna Cotta
und Schokoladenkuchen mit Erdbeeren

Stadthallon- Baneott- Menii 4
bis 450 Personen

Vorspeisensalat mit Raucherlachs, Frischkaseterrine
und gebratenen Spargelspitzen
*%%
Geflllte Maishahnchenbrust
an Pfannengemuse und Pestonudeln
*%%

Dessertvariation mit Eis, Panna Cotta,
Schokokuchen und Friichten
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Stadthollen- Baskott- Menii 5
1 g(mg :ﬂgmg _Bu{dt Mini Hamburger

Schwarzgerauchertes mit Essiggemuse im Laugenkonfekt
Satespiel3e mit Erdnussdip

GrillgemuUse mariniert mit Mozzarella
Raucherlachsroulade mit Frischkase und Meerrettich
Garnelen im Kartoffelnest

Blatterteigkissen verschieden gefullt
Zwiebel-Lauch-Kuchlein

Gemuse-Sushi mit Wasabi

Jovine sowiend Festtagssuppe mit Bratspatzle und Grie3nockerl

oder
HUhnerkraftbrihe mit Gemuse und Pfannkuchenstreifen

oder
Maronencremsuppe mit Speckcroutons

3 Gang Haytgay

aué':maﬂmmug%tﬂm Rosa gebratene Rinderlende auf Ratatouille mit
Rosmarinkartoffeln und gegrillten Krautersaitlingen

oder
Edelfische mit Jakobsmuscheln und Garnelen auf
GemuUsebett mit Raukenudeln

4 Gang

Dessent sowiond Dessert mit Zwetschgensorbet, Panna Cotta an Mangosol3e
Schokoladenkuchen und Fruchten
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Vonsehlag Foyer 1

Kalte Speisen

Babymozzarella mit marinierten Kirschtomaten
Sate Spief3e an Erdnussdip

Raucherlachsroulade mit Frischkase

Grissinis mit Parmaschinken und Basilikum
Blatterteigkissen verschieden gefullt

Happchen mit Apfel-Griebenschmalz und Obazda
mit Beerenkonfit

Warme Speisen

Schweinefilet mit Waldpilzen und Serviettenknodel
Cilli con carne mit Tacos

Kasespatzle mit Broccoli und Réstzwiebeln

Dessert

Dunkles Schokoladenmousse im Glas
Panna Cotta mit FruchtsolRe im Glas
Kugel Eis mit Sahne
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Uonsehlag Foyer 2
Jingenfood wid Sehilehenbifoft

Warme Speisen

Klrbiscremesuppe in der Tasse
Kasespatzle mit Broccoli und Réstzwiebeln
Chili con Carne mit Tortillas

Glaschen

Mini-Fleischpflanzerl auf Kartoffelsalat im Glas
Nudelsalat und Mozzarella mit Tomate im Glas
Glasnudelsalat mit Crevetten im Glas

Fingerfood

Blatterteig, Mini Quiche

Waurst, Kase, Obazda und Schmalz
Grissinis mit Parmaschinken und Basilikum
Fingerfood Lachsroulade mit Frischkase
Garnelen im Kartoffelnest
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Horydgang Feisch

1 Medaillons vom Schweinefilet auf Bandnudeln
mit gebratenem Spargel an Barlauchpesto
*k%
2 Kalbsrahmbraten mit
Broccoli und Butterspatzle
*k%
3 Schweinefilet vom Grill mit Stangenspargel
Butterkartoffeln und Hollandaise
*%k%
4 Rinderlendensteak unter der Zwiebel-Senfkruste
mit Rosmarinkartoffel und Honigkarotten
*k*
5 Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren
*k%
6 Zwiebelrostbraten von der Rinderlende
mit Gemuse und Butterspatzle
*k%
7 Saltimbocca von der Maishahnchenbrust mit
Butterkartoffeln und Stangenspargel
*k%
8 Schweinefilet an Pfifferlingrahmsol3e

mit Butterspatzle und Gemuse
***

9 Knusprige Entenbrust mit Blaukraut
und zweierlei Knddel
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1 Tilapiafilet vom Grill auf Perlgraupenrisotto
mit getrockneten Tomaten und grinem Spargel

*kk

2 Wolfsbarschfilet vom Grill auf Buttertagliatelle
mit HummerbuttersoRe und Gemuse

*kk

3 Lachsfilet gebraten auf Karotten-Lauchgemuse
mit Kartoffelgratin

*k%

4 Zanderfilet vom Grill mit Barlauchkartoffeln
und gebratenem Spargel

*k%

5 Zanderfilet auf der Haut gebraten mit
Broccoli und Safranrisotto
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Uonsehlag Hipyehen, Tingerfood halt

1 Wurst, Kase, Obazda oder Schmalz
2 Raucherlachs oder Garnelen
3 Schwarzgerauchertes mit Essiggemuse
im Laugenkonfekt
4 Grissinis mit Parmaschinken und Basilikum
5 Fingerfood Lachsroulade mit Frischkase
6 Fingerfood Satespielie mit Dip
7 Herzhafter Blatterteig oder Mini Quiche
8 Garnelen im Kartoffelnest
9 Gemusesushi mit Wasabi

Uorsehlag Gliischen katt

1 Mini-Fleischpflanzerl auf Kartoffelsalat im Glas
2 Nudelsalat und Mozzarella mit Tomate im Glas
3 Glasnudelsalat mit Crevetten im Glas

4 Minischnitzel auf Farmersalat im Glas

5 Wurstsalat mit roten Zwiebeln im Glas

6 Garnele auf Algensalat mit Sesamdl

Usnscldag Sehiilehonbiifett wosu

1 Kartoffel-Lauchcremesuppe in der Kaffeetasse

2 Zanderfilet vom Grill auf Safranrisotto

3 Cilli con carne mit Tacos

4 Kasespatzle mit Broccoli und Rdstzwiebeln

5 Gemuse Couscous mit Oliven und Rucola

6 Waldpilze in Rahm mit Semmelknédel

7 Garnelen auf Glasnudeln mit Currysol3e

8 Schweinefilet mit Waldpilzen und Serviettenknddel
9 Wolfsbarsch auf Pestonudeln

10 Entenbrust mit Preiselbeeren und Gratin

Uorschlag Dessents ine Glas

1 Dunkles Schokoladenmousse im Glas
2 Panna Cotta mit FruchtsolRe im Glas
3 Obstsalat mit Nudssen

4 Mini-Plunder
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